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Elegantes Leichtgewicht in minimalistischem Design: Die Tischleuchte von

ANS American-Neons gibt es in sieben Farbvarianten von Tiirkis bis Vio-
lett. Dazu zwei Lampenschirm-Losungen — klarer Kunststoff fir volle
Leuchtkraft oder milchig-stimmungsvolle Romantik. Je nach Wunsch lasst
sich zwischen einzelnen Farben variieren: Einfach die farbige Mini-Stab-
Leuchte in den Acryl-StandfuB stecken, der Lampenschirm halt dank
Stecktrichter ganz von selbst. Fon 0251.382-380, Fax -3849,
WWw.ansneon.com
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- ‘“}" ’ 08N de - erweitert Hobum sein
i 1 p Originals-Konzept. Jenseits
von Zuckerguss und bunten
Verzierungen sollen die
amerikanischen Backspezia-

litdten inshesondere iltere Ziel-

gruppen zum Naschen verfithren.
Die Creamy doony's mixed box beinhaltet drei verschiedene Sorten; Real
Chocolate doony’s mit crunchy nuts und echter belgischer Schokolade,
Cappuccino doony's mit crispy Vermicelli und gefiillte doony's mit fein ab-
geschmeckter Nuss-Nougatcreme. Fon 040.7711-4290, Fax -4395,
www.hobum-foodservice.de

Das Wasseraufberei-
tungssystem AquaQuell
Purity 1200 von Brita
Professional wurde spe-
ziell fiir HeiBluftdampfer
entwickelt. Es befreit
das Wasser zuverlassig
von Kalk und Fremdstof-
fen und sorgt fiir beste
Wasserqualitat, dabei er-
moglicht das verbesserte
AquaQuell-Filtermedium

eine sehr grofBe Filter-
kapazitat. Das abnehmbare elektronische Display informiert
laufend iber Filterstand und Restkapazitat der Kartusche, ver-
brauchte Kartuschen kdnnen mittels Quick-Lock
problemlos gewechselt werden, ohne dass
Druckbehélter oder Schlauche demontiert
werden miissen.
Fon 06128.746-715, Fax -740,
http:/iprofessional.brita.net

Luxus aus der Dose: Rich Prosecco ist eine simple
wie geniale Idee. Feldtests im Ski- und Fun-Ort
Ischgl belegen eindrucksvoll, dass Erfinder
Giinther Aloys mit dem Perlwein aus der De-
signerdose eine Genuss-Lawine lostreten konnte.
Das coole & praktische Getrankeangebot gibt's
pfandfrei und in verschiedenen Verpackungs-
einheiten direkt iber die Rich.Corp. Die empfoh-
lenen Verkaufspreise liegen je nach Vertriebs-
weg zwischen 1,99 und 5 €,

Fon 08331-8563-70, Fax -75

Asiatische Kostbarkeit: Seine rote
Farbe und die Form des Korns,
klein und rund, machen Thunder
Dragon — Red Rice’ so auBerge-
wohnlich. Traditionell angebaut in
Hohen zwischen 2.000 und 3.000 m
und bewassert mit klarem Glet-
scherwasser, ist die hochwertigste
Reissorte der Welt besonders

reich an Ballaststoffen, Proteinen
und ungesattigten Fettsduren. Das Premiumprodukt aus dem Himalaya wird ab
sofort vertrieben bei Feinkost Kafer, Miinchen. www.thunderdragon.info
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teln? Da kann der Winter ruhig kom-
men... Die wohlklingenden Beispiele
entstammen der neuen Salatpromotion
von Kraft Foods AuBer Haus Service, die
erstmals Salatideen fiir Herbst und Win-
ter in den Fokus stelit. Profi-Anwender
finden in der kostenlosen, 24-seitigen
Broschiire ‘Salat-Beilage’ Rezeptideen
fiir saisonale Beilagen- und Vorspeisen-
salate samt Zutatenlisten und Nahr-
wertangaben. Daneben: viele Tipps &
Infos zu typischen Zutaten der Saison —
plus ein Uberblick iiber das reichhaltige Kraft-Angebot an Dressings.
Food-Hotline 0180.3333441, www.kraftfoods-ausserhaus.de

Die Basis-SoBen von forster konnen variantenreich als Dips, Suppen oder

SoBen-Toppings zubereitet werden. Ob vegetarisch mit knackigem, frischem

Gemiise oder kombiniert mit ausgewahlten Fleisch-Spezialitaten als Asia-

. Gericht oder einfach nur als SoBen-Beilage sind die Produkte des Asia-
Sortiments ein ideales Erganzungsprogramm fiir die Gastronomie. Ob klassi-

sche Sojagoreng, pikante Curry, beliebte SiiB-Sauer, wiirzige Ananas

Ingwer, cremige Erdnuss oder exotische Thai Green — die zehn delikat

abgeschmeckten SoBen-Varianten machen jedes Gericht zum Asia-
Genuss. Fon 07931.9490-80, Fax -82, www.forster.de.
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