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Sauce Japonaise von Kikkoman

Fiir hochste Anspriiche
in der Gastronomie

Diisseldorf/Unterhaching.
Sie haben Karriere gemacht in
der deutschen Gastronomie, weil
sie perfekt zum Mega-Trend
JAsia” passen und chne
Geschmacksverstarker auskom-
men: die Saucen von Kikkoman.

Fotos : Kikkoman

Die ,,Neuen“ von Kikkoman verlei-
hen Speisen nach der Zubereitung
noch das gewisse ,Etwas”.

Jetzt hat das Unternehmen
sein Food Service Sortiment um
eine weitere kastliche Wiirzsauce
mit hochviskoser Konsistenz
erweitert: Sauce Japonaise, die
auf Basis der , Kikkoman natlrlich
gebraute Sojasauce” hergestellt
wird. ,Die hochwertige neue
Wiirzsauce flir den GroBverbrau-
cher zeichnet sich vor allem
dadurch aus, dass man durch
ihre Zugabe nach dem Garvor-
gang schnell und unkompliziert
einen kostlichen und authenti-
schen Geschmack und einen
appetitlichen Glanz erhalt — und
das bei besonders sparsamem
Einsatz”, heiBt es bei Kikkoman.
,Denn aufgrund der intensiven
natirlichen Aromen und der

Tischleuten von
American-Neons

Zauberhafte
Lichtspiele
garantiert

Miinster. Sie sind elegante
Leichtgewichte im minimalisti-
schen Design und zaubern den-
noch farbenfrohe Lichtspiele: die
neuen Tischleuchten der Fa.
ANS-American-Neons.

.Die schlichten, schlanken
Leuchten spenden warmes Licht
in sieben Farbvarianten: tlrkis,
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dickfliissigen Beschaffenheit rei-
chen bereits sehr geringe Men-
gen kalter oder erwérmter Sauce
Japonaise aus, um Speisen das
gewisse ,Etwas” zu verleihen.
Egal, ob zum Abléschen von
Pfannen-, Wok-, Backofen- und
Grillgerichten oder auch kalt zum
Toppen und Dippen: Die Sauce
Japonaise kann vielseitig einge-
setzt werden und erfiillt hochste
Anspriiche in der Gastronomie.”
Die Neuheit aus dem Hause
Kikkoman ist in zwei verschiede-
nen Geschmacksrichtungen
erhaltlich: Kikkoman Sauce Japo-
naise Sweet Style und Kikkoman
Sauce Japonaise Garlic Style. Mit
ihrem exotisch-stiflen Ge-
schmack passt Kikkoman Sauce
Japonaise Sweet Style be-
sonders gut zu Grill- und Barbe-
cue-Gerichten. Kikkoman Sauce
Japonaise Garlic Style verleiht
vor allem Stir-Fry- und Wok-
Ments eine herzhafte Knob-
lauchnote. Beide Sorten eignen
sich gleichermalBen zum Wiirzen
von Fleisch, Fisch und Gemilise.
Die neuen Kikkoman-Saucen
sind in der 1 |-Kunststoff-Flasche
erhéltlich und kénnen direkt Gber
den Develey Food Service bezo-
gen werden, dem exklusiven
Distributionspartner von Kikko-
man fir GroBverbraucher.
Weitere Infos: Fa. Kikko-
man Trading Europe in Diissel-
dorf, Tel.: 0211/97 769181,
Fa. Develey, Tel:
089/61102249, im Internet:

www.develey.de

blau, gelb, pink, orange, rot oder
violett”, heiBt es beim Hersteller.
LUnterstlitzt wird das magische
Licht durch die entstehenden
stimmungsvollen Lichteffekte der
Lampenschirme. Milchiger
Kunststoff sorgt fiir Romantik,

Dreistern Nahrungsmittel

Weltneuheit: Vanilla-Dessert
Saucen-Konzentrat

Miinchen. , Tausend mal
probiert — Tausend mal ist nichts
passiert, aber der 1001. Versuch
war dann perfekt.” Mit diesem
Slogan bewirbt die Fa. Dreistern
Nahrungsmittel ihre Weltneu-
heit: das erste tiefgekihlte Vanil-
la-Dessert-Saucen-Konzentrat.

,Die Formel ist ganz einfach
und Gberzeugt den Anwender:
Wasser zum Kochen bringen,
Konzentrat (Pellets) zugeben,
umrihren, aufkochen - fertig ist
eine geschmacklich und qualitativ
hochwertige Vanillesauce”, heift
es bei dem Minchner Unterneh-

Neben der schnellen Zube-
reitung spricht auch die Produkt-
sicherheit (z. B. keine Klumpen-
bildung) fir diese Innovation.
Weitere Vorteile: Es ist keine Vor-
ratshaltung von Milch nétig, da
die Sauce ausschlieBlich mit
Wasser zubereitet wird. Nach
dem Abkiihlen kann die Vanille-
Sauce auch kalt als Dessertso3e
verwendet werden. Selbst bei
nochmaligem Erhitzen ist sie
nach Angeben des Herstellers
100% konsistenzstabil.

Neu bei Dreistern sind auch
die ,Mexican Cheese Tapas” der

Weltneuheit:
? Vanilla-Des-
: sert Saucen-
e | Konzentrat
i 2 |8 i A
Vanilla- Tri Vanilla-Dessert-Sauce 3
Sauce-Konzentrat 8

men. ,Die Vorteile liegen auf der
Hand. Im Vergleich zu fertigen
Vanillesaucen ist der Preis
unschlagbar. Kein Ml - keine
Entsorgung der Tetra-Packungen.
Durch die flexible Portionierung,
z.B. 3 Pellets und 150 g Wasser
ergeben eine Portion mit ca.
200 g, kann portionsweise und
schnell, auch in der Mikrowelle,
zubereitet werden. Zudem ist die
Kalkulation sicher und einfach.”

weil verzaubert und der klare
Kunststoff-Schirm zeigt unver-
falschte Leuchtkraft.” Ob man
sich nun fiir ,,Sieben auf einen
Streich” oder nur flir eine Tisch-
leuchte entscheidet, je nach
Stimmung kann zwischen den

Elegante

. Leichtgewich-
te im minima-
listischen
Design: die
neuen Tisch-
" leuten von
ANS-Ameri-
can-Neons.

Fa. Alpenhain. Hergestellt aus
echtem Edamer-Kése und verfei-
nert mit original mexikanischen
Zutaten wie Mais und Jalapeno-
Wiirfeln, sollen die ,Mexican
Cheese Tapas” das umsatzstarke
Geschaft mit Fingerfood und
Snacks weiter anheizen.
Weitere Infos:
Fa. Dreistern in Miinchen, Tel.:
089/318558-14, im Internet:
www.dreistern-food.de

einzelnen Farben variiert wer-
den. Der groBe Vorteil der ANS-
Technik ist, dass der Auf- bzw.
Umbau zu den gewlnschten
Farb-Lichtspielen nicht zum
handwerklichen Handicap wird.
So funktioniert's nach Angaben
von American Neons: Einfach die
farbige Mini-Stab-Leuchte in das
geschlitzte Rundrohr des Acryl-
StandfuBes stecken, und der
ausgewahlte Lampenschirm halt
durch seinen , Steck-Trichter”
wie von selbst auf der Ministab-
leuchte.

Weitere Infos: Fa. American
Neons Europe in Miinster, Tel:
0251/3823 80, im Internet:
Www.ansneon.com




